
De naam is geïnspireerd 
op een zeldzame paddenstoel,  
symbool voor energie 
en vitaliteit.

Net als deze paddenstoel wil 
het restaurant een plaats  
zijn die niet alleen het lichaam, 
maar ook de geest voedt.

Kevin Lejeune

MARNIXLAAN 21, BRUSSEL

LA CARTE 

ENTRÉES

Bar de ligne Breton, mousse à l’anguille fumée, 
vinaigrette au riz noir, caviar osciètre  48

Chou kale confit au jus de légumes, gel de raisins,
sauce au verjus, herbes fraiches     29

Coquille Saint-Jacques de plongée, crémeux de panais,
sauce aux moules crues, émulsion au vin jaune,
huile de laurier 42

PLATS

Ecrasé de maïs doux grillés, champignons des bois fumés,
ricotta salée, concentration de légumes, huile de ciboulette 48

Langoustine Danoise au robata, huile de ciboulette, 
crémeux de chou-fleur, sauce au saké 82

Canard sauvage cuit sur coffre, trompette de la mort,
betterave rouge parfumée à la braise, cassis fermentés  72

DESSERTS

Riz au lait safrané, croustillant de riz soufflé,
sorbet à la clémentine, gâteau au miel, citron caviar 22

Parfait de chocolat au lait et fruit de la passion,
gel de mangue et coriandre, glace à la fleur de café  24

Fromage du mois en plusieurs préparations,
Bleu de Scailton, Bergerie d’Acremont, Belgique 21
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DE KAART

VOORGERECHTEN

Deense langoustine, bieslook, bloemkool, tamarinde	 58

Kingkrabtaart, mosselen, aardappel, Oscietra-kaviaar 20g	 68

Noorwe sint-jakobsschelp, pompoen, kombu, sake kasu	 48

Rode biet, ricotta, spar, vinaigrette	 36

HOOFDGERECHTEN

Zonnevis, kombu, visflan, zeewier, oester	 72

Belgische wagyu, runderbouillon, short rib, herfstgroenten	 89

Krokante kalfszwezerik, maïs, kalfsjus, bospaddestoelen	 82

Pompoen, groentejus, belper knoll, paddenstoelen	 46

DESSERTS

Signature cigar, pinda, gerookte mousse, koffiebloesem	 26

Dame Blanche, vanille uit Madagaskar	 24

Peer, boekweit, geuze uit Beersel, klaverzuring, kooi	 24

Schapenkaas, Bergerie d’Acremont, Oeillet du château	 24

MENU

Herfstgroente millefeuille
Vinaigrette van milde peper & citroen, hartige granola, shiitake

              
Deense langoustine
Geperste kop, groene appel, mierikswortel, bieslook

of

Rode biet
Ricotta, sparrenknoppen, vinaigrette van bietensap

                                   
Noorse sint-jakobsschelp
Pompoen, kombu, sake kasu

of

Boerenkol
Muskaatdruif, verjus, kruiden

Belgisch hert
Knolseldrij, keeper, jeneverbes, bospaddestoelen

of

Pompoen
Paddenstoelen, Belper Knoll, pompoenpitten, groentejus

Peer
Boekweit, geuze Beersel, klaverzuring, koji

MENU 160 

Alcohol 80  /  Zonder alcohol 50
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